
 

MED RESERVATION FÖR ÄNDRINGAR.  

Menyerna kan anpassas vegetariskt/veganskt, mejla oss för övrig specialkost 

 
SMAK®, Oxtorgsgatan 14, 111 57 Stockholm 

Tel: 08-22 09 52, E-mail: info@smakstockholm.se 
www.smakstockholm.se 

(OBS! Samtliga priser är inklusive moms) 

 
5 smaker - 695 kr/person (Motsvarar en två rätters middag) 

 
DRAGON ”Pistou” rödbeta, dill, pumpafrö 
CHILI ”Råbiff” oxrygg, purjolök, kålrabbi  

GRÖN CURRY “Bisque” rödtunga, spetskål, thaibasilika, havskräfta 
INGEFÄRA ”Pommes Pinnes” oxfilé, shiitake, miso  

HALLON “Sous Vide” rabarber, vit choklad, pumpafrö 
 

Vinpaket 450 kr/person 
alternativt vinpaket inkl Freshvatten stilla/lätt kolsyrat och bryggkaffe 500 kr/person 

 

7 smaker - 825 kr/person (Motsvarar en tre rätters middag) 

 
AJI AMARILLO ”Crudo” hamachi, blodapelsin, yoghurt 

DRAGON ”Pistou” rödbeta, dill, pumpafrö 
TIMJAN ”Carpaccio” ryggbiff, anklever, brioche 

TRYFFEL ”Saltbakad” rotselleri, ostronskivling, granskott 
GRÖN CURRY “Bisque” rödtunga, spetskål, thaibasilika, havskräfta 

 INGEFÄRA ”Pommes Pinnes” oxfilé, shiitake, miso  
KOKOS "Mochi” ananas, maräng, långpeppar 

 

Vinpaket 630 kr/person 
alternativt vinpaket inkl Freshvatten stilla/lätt kolsyrat och bryggkaffe 680 kr/person 

 
 

För er som kanske har andra aktiviteter efter middagen och vill vara klara till 19.00 
gäller denna meny med 4 smaker och endast vid ankomst 17.00, 17.15 

eller 17.30. Ni har bordet till förfogande i 1,5 timme 
 

4 SMAKER – 575 kr/person 

DRAGON ”Pistou” rödbeta, dill, pumpafrö 
GRÖN CURRY “Bisque” rödtunga, spetskål, thaibasilika, havskräfta 

INGEFÄRA ”Pommes Pinnes” oxfilé, shiitake, miso 
HALLON “Sous Vide” rabarber, vit choklad, pumpafrö 

 
Vinpaket 360 kr/person 

alternativt vinpaket inkl Freshvatten stilla/lätt kolsyrat och bryggkaffe 410 kr/person 
 


